SEMANTEME

Ouvert du Lundi au Dimanche

Chaque midi du lundi au samedi retrouvé.
notre plat du jour facon bistrot 17€

(Cette semaine

Saucisse artisanal au cochon d’Auvergne - purée au beurre
de baratte - jus réduit - salade verte vinaigrette au verjus -
moutarde Fallot

Et

Dessert tarte aux pommes 6€



Déjeuner
Du Lundi au Samedi uniquement le midi

Inspiration 32€
Entrée / plat / fromage ou dessert

Entrée/plat ou plat/ fromage ou dessert 27€

Diner
Du Mardi au Samedi et Dimanche midi

L’'Informel 4 services 38€

Deux entrées, terre ou mer, fromage ou dessert

Invitation en 5 moments 48€

(terre et mer)

Carte du moment




Entrées

Velouté de chataignes bio + raisins -+« fromage
frais de la Ferme de Clovis + noisettes

Pressé de pot au feu comme un chou farci -
mayonnaise a l’estragon °* eau de céleri rave

Ou

Rillettes de poulet cuisinée en cocotte 48h au
Viognier d’'Ardeche -+ myrtilles et cassis au verjus
« pain grillé supp 6€

Plats

Sandre élevage aquaponie °+ chanterelles jaunes -
fine mousseline de raves +* émulsion fumé

Joues de cochon d’Auvergne -+ réduction de parures
aux aromates °+ purée au beurre de baratte

Fromage et desserts

Assiette de fromage d’'Auvergne AOP

Ou

Fondant a la chataigne + poires + myrtilles
Ou

Notre Paris Brest chou craquelin -+ praliné
Sémanteme <+ caramel beurre salé supp 4€



Carte des vins

Une carte volontairement resserrée. Nous privilégions des

vins issus de la viticulture biologique et biodynamique

Eau de source Montarchet 1 litre 7€
Jusde pommes 25 ¢l 7€

Biere bonde La Passerelle Bio 7€

Café cru Ethiopie 2,20€

Bulles

Champagne Carole Neret-Vely chardonnay amphore.

Origin’l Reserve Yves Duport.

Blanc

Ardeche Marsanne Chasselas J,Francois Jacouton.
Macon Péronne Domaine du Mont Epin.
Beaujolais Blanc Georges Descombes.

Macon Scelles Domaine Marcel Couturier.
Chinon Le Droit Chenin Domaine Lambert.
Domaine Delhome - Crozes Hermitage Loess.
Laluolle Cote Chalonnaise blanc Ecume de Terre.

Santenay Domaine Chapelle.

72€ 120l 13€
36€ 12cl 7€

31€ 120l 7€
33€ 12cl 7€

37€
39€

39€
42€

48€
69€

Magnum Collines Rhodaniennes Viognier Granit. JF Jacouton. 70€



Rouge

Chenas Chat au bonnet Domaine Chateau Bonnet. 32€ 120l 7€
Syrah a 2 pas Ardeche Jean Francois Jacouton. 32€ 120l 7€
Régni¢ Georges Descombes. 34€
Vacqueyras RE.NE.SENS Chateau Bois d’Arlene. 36€
Terrasse du Larzac L’Indigene Domaine Mas des Agrunelles. 35€
Bourgogne Cote Chalonnaise rouge La Coulée Douce. 43€
Domaine Rodolphe Duculty Saint Joseph Mémé Lise. 46€

Anjou Le Réveur Domaine Le Fief Noir. 47€

Cotes de Nuits Villages Domaine Arnaud Boué. 75€
Magnum Syrah a 2 pas Ardeche Jean Francois Jacouton. 71€

Magnum Vacqueyras RE.NE.SENS Chateau Bois d’Arlene.  79€

Vin doux
Jurancon (blanc) Amistat Domaine de Montesquiou. r2cl 7€
Maury (rouge) Alcove Clos des vins d”’Amour. 12cl 8,5€

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé



