SEMANTEME

LA DISCIPLINE PERMET D'ALLER LOIN.
L'EQUILIBRE PERMET D'Y RESTER.

Beaucoup nous demandent pourquoi nous n'affichons pas
de carte.

Parce que notre cuisine ne s'écrit pas plusieurs semaines a
I"avance.

Chaque jour, les saisons, les arrivages et les rencontres avec
nos producteurs dessinent naturellement nos menus.

Les afficher a |'avance reviendrait a figer une cuisine qui,
par nature, reste vivante.

Nous préférons vous la raconter.

C'est le choix d'une cuisine vivante, guidée par les
produits du jour.

Le Déjeuner

Du mardi au vendredi
Inspiration 31 €

Le menu du déjeuner n'est pas imprimé.

Il vous est raconté a voix haute, selon les produits du
jour et l'inspiration du chef.



Le samedi midi

Retour du Marché 37€

Le marché est au coeur de cette proposition.

Au retour du Marché Tete d'Or, les produits choisis le
matin inspirent un menu unique, imaginé selon les
saisons et les rencontres.

L'Informel

Du mardi soir au samedi soir,
ainsi que le dimanche midi 54 €

Une succession de plats qui fait la part belle aux
végétaux, aux viandes d'élevages d'exception et ala
péche cotiere de petits bateaux, dans une relation
directe avec nos producteurs, sans intermédiaire.

L 'Informel est un menu unique qui évolue chaque jour.

Cette exigence nous conduit parfois a adapter
certaines propositions selon les arrivages.






